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Semaine 47 : du lundi 21 au vendredi 25 novembre 2022

mille

gaastronomie coffective

repas | LUNDI21 NOVEMBRE

MARDI 22 NOVEMBRE MERCREDI 23 NOVEMBRE JEUDI 24 NOVEMBRE |VENDREDI 25 NOVEMBRE

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements.

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX, Diététicienne 1001 repas, et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le ler octobre 2011.
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Boeuf/Veau francgais

@ La Région a du Godt

I3 PRODUIT y i
Poisson frais . Appellation d'Origine Protégée Produits frais Uﬂ][ mglglrg Menus alternatifs
. . PRODUIT
Volaille francaise Produit labellise AB Péche durable LOGAL Produit local

P sieiseiso: (issu de 'agriculture biologique)

A Produit Label Rouge % Produit fermlftzrr%l;produn dela . Commerce équitable
[us v

Fait maison




N Semaine 48 : du lundi 28 novembre au vendredi 2 décembre 2022

mille
reP3s | LUNDI28 NOVEMBRE | MARDI 29 NOVEMBRE MERCREDI 30 NOVEMBRE JEUDI 1ER DECEMBRE | VENDREDI 2 DECEMBRE

gaastronomie coffective

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements.

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX, Diététicienne 1001 repas, et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le ler octobre 2011.

N 2 | | T
'g‘ﬁ/ Porc frangais Prlﬂ.“hSIIJSN Poisson frais . Appellation d'Origine Protégée Produits frais Uﬂ][ :m%’g,'ﬁ Menus alternatifs
)w..:" / Beeuf/Veau frangais Volaille francaise Produit [abellisé AB Péche durable [HDI]I!}]HIII. Produit local
= ~ tisidaieti (issu de l'agriculture biologique)

@ La Région a du Godt & Produit Label Rougt/ Fait maison

Produit fermier ou produit de la .Commerce équitable
ferme




N Semaine 49 : du lundi 5 au vendredi 9 décembre 2022

mille
r_e'ﬁ"a_s LUNDI 5 DECEMBRE MARDI 6 DECEMBRE |MERCREDI 7 DECEMBRE| JEUDI8 DECEMBRE |VENDREDI9 DECEMBRE

gaastronomie coffective

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements.

Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX, Diététicienne 1001 repas, et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le ler octobre 2011.

(S . proouT [N
'i‘ﬁ/ Porc frangais Pfﬁshsfsn Poisson frais . Appellation d'Origine Protégée Produits frais Uﬂ][ .mg[glla-cr Menus alternatifs
B . : . 23 Produit labellisé AB ' . pRUT .
)ﬁm__i/ Beeuf/Veau frangais 5 Volaille francaise LY (issu de I'agriculture biologique) Péche durable LocAL Produit local

@ La Région a du Godt & Produit Label Rougt/ Fait maison

Produit fermier ou produit de la .Commerce équitable
ferme




Semaine 50 : du lundi 12 au vendredi 16 décembre 2022

LUNDI 12 DECEMBRE

MARDI 13 DECEMBRE

MERCREDI 14 DECEMBRE

JEUDI 15 DECEMBRE |VENDREDI 16 DECEMBRE

Celeri & sauce au fromage

sUt (issu de I'agriculture biologique)

18/36 MOIS Macédoine & vinaiarette Duo chou blanc & chinois Salade verte & vinaigrette blanc
Flan de Iégumes & son coulis
de tomate .
inci X . N Beignets de poisson Filet mignon de porc & sauce
Plat principal Boule de beeuf & sauce creme | Cappellettis aux fromages Jambon a la sauce moutarde g P mig porc
18/36 MOIS & sauce tartare créme aux champignons
Plat principal . Rl . s . . . .,
18 MOIS Boeuf mixé Poulet mixé Jambon porc/dinde mixée Poisson mixé Porc/Dinde mixée
Al m nemen . s L . v as
ccf8/3p6aﬁ/|oelse ! Pomme vapeur Lentilles persillées Jardiniere de légumes Pommes Réstis
Purée 2 Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre
Purée de pommes de terre . . P
-18 MOIS & potiron & carottes & haricots verts & épinards
Pr its laitier L . . . . . .
odults laitiers Vache qui Rit Yaourt nature Brie Petits Suisses Polinois Enil de Poligny
18/36 MOIS
Dessert Kiwi Ananas au sirop Flan caramel Pomme " sBiiche de Noél maison
18/36 MOIS ;
: Fromage blanc , . . .
Laitage/Compote Yaourt nature/Compote sans | Brassé nature/Compote sans |Petits Suisses nature/Compote @VEe[Vit=Npt-ull (=N e{elpploJoI CRE 1
nature/Compote sans sucre r b S .
-18 MOIS ajouté sucre ajouté sucre ajouté sans sucre ajoute sucre ajouté
Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements.
Menus validés par Mme Jéromine DESRIAUX, Diététicienne 1001 repas, et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le ler octobre 2011.
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FROIS Poisson frais Appellation d'Origine Protégée Produits frais ; ry—E—RE Menus alternatifs
- i isa PROOUIT
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